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Chambolle Musigh_y A.O.C. (Vin rouge) ~ 887100
Derriére le Four 1999

Une belle qualité de fruit qui se livre avec parcimonie tout au long de la bouche. On retrouve la typicité de
I'appellation par ses arémes de fruit§ rouges confiturés, sa matiére enveloppante et sa fraicheur. Bonne longueur en
bouche. Un vin prometteur.

Gevrey-Chambertin A.O.C. (Vin rouge) 85/100
Vieilles Vignes 1999 .

Un ensemble qui s'exprime avec finesse et élégance. Un nez net sur le cuir et le fruit rouge confituré, Discréte touche
épicée i I'agitation. Une bouche tendre, ce qui n'exclut pas une certaine puissance. On apprécie la persitance des
parfums. Un millésime qui ne devrait pas tarder  livrer tout son potentiel.

" Gevrey-Chambertin A.Q.C. (Vin rouge) ' 90/100
ler cru Craipillot 1999

ler cru

Un gevrey-chambertin en pleine construction. Nez encore fermé, délivrant a I'agitation des notes de sous-bois et
venaison. Une bouche plus ouverte, qui s'affirme peu & peu sur une bonne longueur. Les parfums se livrent sur le
registre fruits rouges confiturés associés 4 une matiére enveloppante, tout en conservant 'ambiance sous-bois pergue
au nez. Un bel ouvrage biti pour durer.



