oMAINE GERARD SEGU’N

G_ER:\RD SEGUIN Derriére le Four 2003 *

HACH ETTE o 0.3 ha 17600 ® Site
Derriere le Four est un climat rencontré a plusieurs

reprises dans la Cote, tant en vosne qu'en chambolle...
Avec un nom pareil, ne soyez pas surpris si ce vin est
intense ! Grenat fonce, il est encore boise et d’une concen-
tration assez considérable en bouche. Trés travaillé et bien
fait, il doit impérativement s'assouplir en cave (deux ans
minimum - c¢'est alors qu'on le débouchera).
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Congratulations! We are delighted to inform you that your wine Gérard Seguin 1er Cru
Craipillot has been awarded 3 stars in a Decanter Gevrey Chambertin 2003 panel
tasting.

Wines that are awarded 3 stars are those that our expert panel regard as representing a
definitive example of their type. The results from this tasting will be published in the
Novemberof Decanter Magazine, the highlights of which will appear on
www.decanter.com.



